Tenuta Fertuna

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA

NOTE GENERALI

Tipologia Olio Extra Vergine di Oliva

Zona produttiva Comune di Gavorrano, Localita Grilli. Nella valle tra
Vetulonia e Giuncarico. Nel cuore della Maremma Toscana, a 50 metri s.l.m.

Materia prima Frantoio, Leccino, Moraiolo

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Verde intenso con riflessi dorati.
Profumo Tenue d'oliva, con sentori di erbe appassite.

Sapore Alla bocca fruttato, sapido, leggermente speziato, con richiami alla
salvia e alle erbe aromatiche.

Abbinamenti A crudo su zuppe e bruschette; in cottura nelle salse, negli
stracotti ed in frittura.
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